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Megkeresésiikre, melyben a

MAXIMATIC gépi mosogatoszer

élelmiszeripari €s konyhai felhasznalhatdsaganak élelmezes-egészségiigyi elbiralasat kérték, az
alabbiakat valaszoljuk.

Gvarto és forealmazo:

Clean Center Kft. 1165 Budapest, Margit u. 114.

Hatdanvagok, veszélyves dsszetevok:

Trinatrium-nitrilotriacetat 5-15% .
Natrium-hidroxid 5-15%
Kalium-hidroxid 5-15%
Besorolasa:

EU veszélyjele C = Maré

A készitmény sajctos veszélyeire/kockdzataira utalé R-mondatok:

R 35 Sulyos egési sertilést okoz

R 40 A rakkeltd hatas korlatozott mértékben bizonyitott

A készitmény biztonsdgos hasznadlatdra utalé S-mondatok:

S12 Elzarva s gyermekek szamara hozzaférhetetlen helyen tartandé

S 26 Ha szembe jut, bé vizzel azonnal ki kell mosni, és orvoshoz kell fordulni
S 28 Ha az anyag borre keriil, vizzel béven azonnal le kell mosni

S 36/37/39 Megfelel6 védéruhazatot, véddkesztylit és szem-/arcvédét kell viselni

S 45 Baleset vagy rosszullét esetén azonnal orvost kell hivni. Ha lehetséges, a cimkét -
meg kell mutatni

Nitrilotriecetsav és soi: lenyelve mérsékelten mérgezo, i.p. mérgez6, karcinogén, teratogén,
mutageén adatok (Sax). Allatkisérletben nagy dozisban bizonyitottan rakkeltd, emberben -
karcinogén hatasa nem zarhato ki, 2.b. kategoria (IARC).



Felhasznalasi teriilet:

(Gép1 mosogatas.
Felhaszndldsi koncentracio: 2 — 4g/l (automata adagolassal)

A felhaszndlok kore: Kizarolag foglalkozasszer(.

Tarolasi eldirasok (eltarthatosag):

Eredeti, bontatlan csomagolasban, hétdl, fagytol védve 2 évig tarthatod el. Elelmiszerektdl,
italoktol, savaktdl, egyéb vegyszerektdl elkiilonitve kell tarolni. Gyermekek kezébe nem
keriilhet!

Elelmezés-egészseégligyi szakvelemeny:

A termék felhasznaldsa gépi mosogatasra élelmezés-egészségiigyi szempontbol az alabbiak
betartasa mellett nem kifogéasolhato:

e A mosogatasi technologianak biztositania kell a mosogatooldat maradektalan
ledblitését az edények, evoeszkozok feliiletérdl. Mivel a készitmény nem fertétlenit, a
mosogatogep Oblitéprogramjaban legalabb 82 °C hoémérsékletet kell beallitami a
fert6tlenitd hatas elérése érdekében.

e A rendeltetésszeri felhasznalas soran tigyeln kell arra, hogy az ¢lelmiszerek sem a
szerrel, sem annak maradékaval vagy hulladékaval ne keriljenek érintkezésbe, ill.
azokkal ne szennyezodjenek. A termékkel szennyezett élelmiszerek vagy italok emberi
fogyasztasra nem hasznalhatok fel.

e A szert eredeti csomagolasban, élelmiszerekt6! elkiilonitve kell tarolni.

Fizikai €s kémiai tulajdonsdgok:
Szintelen, vizzel elegyed6 folyadék.
Stirtisége 20 °C-on: 1,26 g/cm’
pH-ja 20 °C-on: 14

Amennyiben a szakvéleményezeés céljabol benyujtott adatszolgaltatasbol, dokumentaciobol
szarmazd egyes adatok tévesek, hibasak, félrevezetoek voltak vagy hianyoztak és ezek
ismeretében szigorubb eldirasok rogzitése lett volna indokolt, barmilyen ebbdl szarmazo, vagy
ezzel Osszefiiggésbe hozhatd kovetkezményért (példaul az anyaggal/készitménnyel végzett .
tevékenységgel kapcsolatban bekovetkezd egészségkarosodasért) a jelen hatarozatban
megnevezett keérelmezot teljes kort felelosség terheli.
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